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Lamm Nr. 1

Grunddaten
Gewicht 42 kg
Alter 4 Monate

Klassifizierung
Schlachtgewicht kalt 19,6 kg

Ausschlachtung % 47 %

Fleischigkeit Schlégel O, Schulter R, =
Racken R $

Fettklasse 2 I /4

Gesamtbeurteilung



Lamm Nr. 2

Grunddaten
Gewicht
Alter

Klassifizierung
Schlachtgewicht kalt
Ausschlachtung %
Fleischigkeit

Fettklasse
Gesamtbeurteilung

44 kg
5 Monate

19,0 kg

43 %

Schlogel O, Schulter O,
Rucken O

1-2

o1




Lamm Nr. 3

Grunddaten
Gewicht
Alter

Klassifizierung
Schlachtgewicht kalt
Ausschlachtung %
Fleischigkeit

Fettklasse
Gesamtbeurteilung

43 kg
8 Monate

16,1 kg

37 %

Schlogel O, Schulter P,
Ricken O

1

o1




Lamm Nr. 4

Grunddaten
Gewicht
Alter

Klassifizierung
Schlachtgewicht kalt
Ausschlachtung %
Fleischigkeit

Fettklasse
Gesamtbeurteilung

6 Monate

24,6 kg

44 %

Schlogel R, Schulter U-
R, Rucken R

2




Lamm Nr.5

Grunddaten
Gewicht
Alter

Klassifizierung
Schlachtgewicht kalt
Ausschlachtung %
Fleischigkeit

Fettklasse
Gesamtbeurteilung

50 kg
6 Monate

21,5 kg

43 %

Schlogel R, Schulter R-
O, Riicken O

2

02




Lamm Nr. 6

Grunddaten
Gewicht
Alter

Klassifizierung
Schlachtgewicht kalt
Ausschlachtung %
Fleischigkeit

Fettklasse
Gesamtbeurteilung

40 kg
5 Monate

17,3 kg

43 %

Schlogel O, Schulter O,
Rucken O

1-2

02
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Grunddaten
Gewicht
Alter

Klassifizierung
Schlachtgewicht kalt
Ausschlachtung %
Fleischigkeit

Fettklasse

Gesamtbeurteilung

47 kg
6 Monate

20,9 kg

44 %

Schlégel U, Schulter U,
Ricken U

2-3

U3







Fleischigkeitsklassen

E - Vorziglich
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E - Vorziiglich

Alle Profile konvex bis du-
[Zerst konvex; aulkergewohn-
liche Muskelfiille

Hinterviertel: sehr dick und
abgerundet

Riicken: sehr abgerundet,
an der Schulter sehr breit
und dick

Schulter: sehr abgerundet
und dick

U - Sehr gut

Profile insgesamt konvex;
sehr gute Muskelfllle

Hinterviertel: dick und ab-
gerundet

Riicken: an der Schulter
breit und dick

Schulter: dick und abgerun-
det

R - Gut

Profile insgesamt geradlinig;
gute Muskelfiille

Hinterviertel: meist flach
Riicken: dick, an der Schul-
ter weniger breit

Schulter: gut entwickelt,
weniger dick

O - Mittel

Profile geradlinig bis konkav;

durchschnittliche Muskel-
fulle

Hinterviertel: geringfligig
einfallend

Riicken: weniger breit und
dick

Schulter: fast schmal, ohne
Dicke

P - Gering

Profile konkav bis sehr kon-
kav; geringe Muskelfiille

Hinterviertel: eingefallen
bis stark eingefallen
Riicken: schmal und einge-
fallen, mit hervorstehenden
Knochen

Schulter: schmal, flach, mit
hervorsiehenden Knochen



Fettgewebeklassen

1 - Sehr gering

Sehr gering

Keine bis sehr geringe Fett-
abdeckung

AuBen: Kein sichtbares Fett
oder nur Anzeichen

Innen:

Bauchhéhle: Kein sichtba-
res Fett oder nur Anzeichen
liber den Nieren

Brusthohle: Kein sichtbares
Fett oder nur Anzeichen
zwischen den Rippen

Gering

Leichte Fettabdeckung;
Muskulatur fast tberall
sichtbar

AuBen: Der Schlachtkomper
ist teilweise mit einer din-
nen Fettschicht bedeckt, die
auf den Gliedmalien weniger
ausgepragt sein kann.

Innen:

Bauchhéhle: Die Nieren
sind teilweise von Fett-
spuren oder einer diinnen
Fettschicht umgeben.

Brusthéhle: Die Muskulatur
zwischen den Rippen ist
deutlich sichtbar.
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Mittel

Leichte Fettabdeckung;
Muskulatur fast dberall
sichtbar

AuBen: Der Schlachtkarper
ist teilweise mit einer din-
nen Fettschicht bedeckt, die
auf den Gliedmalien weniger
ausgepragt sein kann.

Innen:

Bauchhéhle: Die Nieren
sind teilweise von Fett-
spuren oder einer dinnen
Fettschicht umgeben.

Brusthéhle: Die Muskulatur
zwischen den Rippen ist
deutlich sichtbar.

Stark

Muskulatur mit Fett ab-
gedeckt, an Hinterviertel
und Schulter jedoch noch
teilweise sichtbar; einige
deutliche Fettansatze in der
Brusthohle

AuBen: Der Schlachtkor
per ist vollsténdig oder fast
vollstandig mit einer dicken
Fettschicht bedeckt, die
jedoch auf den GliedmalRen
etwas schwacher und an
der Schulter etwas starker
ausgepragt sein kann.

Innen:
Bauchhéhle: Die Niere ist mit
einer Fettschicht umgeben.

Brusthéhle: Die Muskulatur
zwischen den Rippen kann
fettdurchwachsen sein. Auf
den Rippen kénnen Fettan-
satze sichtbar sein.

Sehr stark

Schlachtkérper dick mit Fett
abgedeckt; starke Fettansat-
ze in der Brusthohle

AuBen: Sehr starke Fettab-
deckung, teilweise sichtbare
Fettanhaufungen

Innen:

Bauchhéhle: Die Niere ist
mit einer dicken Fettschicht
umgeben.

Brusthéhle: Die Muskulatur
zwischen den Rippen ist
fettdurchwachsen. Auf den
Rippen sind Fettansatze
sichtbar.
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